
Seasonal -10 
green grass tea 
infusion of green tea, fresh 
cucumber, mint,  minnesota’s 
finest organic  vodka, fresh 
lemon 

serrano margarita 
fresh cilantro, muddled 
serrano peppers, fresh lime 
juice, patron silver, salted 
chili-pepper rim your choice 
…mild, medium or macho 

el torro tea 
an herbal adventure with 
hints of sweet tea, vodka, 
lemonade & a splash of 
raging redbull 

blackberry sidecar 
fresh muddled blackberries, 
infused cognac, finished with 
lemon scented syrup 

Martini - 10 
a bankers choice of gin or vodka 

the classic 
served with olives or a lemon 
twist 

the rat pack 
served with blue cheese 
stuffed olives 

the texas tini 
served with jalapeños 
stuffed olives 

the garden tini 
served with pickled green 
beans and baby corn 

the vesper 
gin, vodka, touch of lillet, 
garnished with a lemon twist 

Vintage - 10 
the ritz sidecar 
crafted originally in paris- a 
unique blend of hennessey 
vs, cointreau, and fresh 
lemon, complimented by a 
sugar rimmed glass 

the original cuban mojito 
from the Cuban sugar cane 
pastures of the early 1800’s 
arose something 
unforgettable… bacardi rum, 
fresh mint, fresh lime, and 
soda, makes this cocktail a 
classic 

the mai tai 
In the mid 1930’s, Don the 
beach comber started the 
“tiki era” on the west coast. 
This is trader vic’s recipe- 
appleton jamaican rum, 
orange curacao, almond 
orgeat, fresh lime juice, 
sugar 

Modern - 10 
asian pear cosmo 
delectably sweet and 
refreshing to the palate with 
grey goose le poire and 
cointreau 

white grapefruit cosmo 
tangy and smooth 

the gin drop 
the gin drinker’s alternative, 
with hints of ginger and lime 

hot chili raspberry 
cosmopolitan 
bold and exciting – trust us 
on this one 

ten thyme smash 
refreshing and sophisticated- 
fresh thyme, cucumber, and 
lime shaken with ultra- 
premium tanqueray ten gin, 
and white cranberry-the 
perfect aperitif 

espresso luxurio 
freshly drawn espresso, 
starbucks liqueur, and 
vanilla vodka twist shaken 
into a silky smooth “buzz” 

signature cocktail experience 
Our bar chefs are committed to creating cocktails that display rich, vibrant and 

unique flavor profiles using only the freshest local juices, fruits, herbs and purees. 
We are proud to offer both a fine selection of recognizable and forgotten ‘old 

school’ libations along with cocktails representing today’s culinary approach to the 
art of the cocktail. Enjoy!



salt and pepper fried 
calamari 11 
frisee, radicchio, honey-miso 
dressing 

american kobe burger 12 
wood-smoked bacon, 
cheddar, fresh cut fries 

romaine heart Caesar 7 
parmigiano, rustic croutons, 
garnish 

deviled eggs 6 
pickle relish 

seared sea scallops 14 
cauliflower-almond puree, 
asian pears, curry oil 

bbq chicken pizza 12 
pulled chicken, tomatoes, 
smoked mozzarella 

rock shrimp 12 
melon, crispy prosciutto, 
sweet aioli, chili oil 

the following items are ½ price 
during bankers hours (2-6pm) 

truffle fries 6 

parmesan potato chips 6 

minnesota state fair cheese 
curds 9 
spicy aioli 

beef sliders 10 
special sauce, butter pickle, 
brie cheese spread 

pulled chicken nachos 8 
wonton chips, smoked 
mozzarella 

seasonal bruschetta 8 
fresh mozzarella, basil, evoo 

seasonal hummus 9 
pickled fresh vegetables, 
black sesame puree, wonton 
chips 

parmesan popcorn chicken 9 
fire roasted tomato sauce 

margarita pizza 12 
tomato, fresh mozzarella, 
basil 

Red 
diseno  12/15 
malbec, argentina 
ponzi  14/17 
pinot noir,  willamette 
duck pond  15/18 
pinot noir, willamette 
windsor sonoma  12/15 
zinfandel, sonoma county 
robert sinskey  14/16 
merlot,  napa 
rubric  11/14 
bordeaux blend 
spellbound  13/15 
cabernet sauvignon, 
napa 
beckstoffer “75”  15/18 
cabernet Sauvignon, napa 

Sparkling 
san guiseppe  10gl 
prosecco, italy 
veuve cliquot  20gl 
yellow label 

White 
joel gott  13/16 
reisling, alsace 
hendry  11/14 
rose, napa 
huia  13/16 
sauvignon blanc, 
marlbourough 
silverado  14/17 
sauvignon blanc , 
napa 
felluga esperto  12/15 
pinot grigio, italy 
ponzi  11/14 
pinot gris, willamette 
pine ridge  10/12 
chenin, napa 
chanson vire –clesse 

13/16 
chardonnay, burgandy 
rombauer  15/18 
chardonnay, carneros


